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Uve :    Sangiovese grosso  
  

Posizione:         nelle colline attorno Montosoli 
  

Altitudine:          250 m  
  

Esposizione:               N, N-W 
  

Suolo:             argilloso - limoso  
  

Forma di  

allevamento:    cordone speronato  
  

N° di piante:     5000 per ettaro  
  

Produzione:  50 q/ha 

 

N° di bottiglie: 7.000  
  

Vendemmia:             manuale in cassette da fine Settembre.  

   Tavolo di cernita prima dell’entrata in vasca 
  

Fermentazione 

e macerazione:  spontanea, in tini di acciaio controllati termicamente. 

Macerazione di 10 giorni. 
  

Invecchiamento:           minimo 6 mesi in tonneaux di rovere francese 
 

Affinamento:       minimo 6 mesi in bottiglia 

  
 

 

  

  

 

 

 
  

  
  

Sensazioni 
 

Di colore rosso rubino intenso con lievi riflessi granati e con sentori di ciliegia. 

Alla bocca è armonico e persistente con retrogusto fruttato. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Cabernet Sauvignon (20%) 

 Cesanese d’Affile (10%), Syrah (10%), 

 Petit Verdot (8%), Merlot (6%), 

 Alicante Bouschet (5%), 

 Cabernet Franc (4%), Tannat (3%), 

 Canaiolo (3%) 
  

location:         in the north of Maremma hills (15 

acres) 
  

altitude:          200 mt (650 ft) 
  

aspect: S-E 
  

soil type:            sandy, clay-loam  
  

pruning  

  

location:         in the hills around Montosoli 
  

altitude:          250 mt (820 ft) 
  

aspect: N, N-W 
  

soil type:            loamy - clay  
  

pruning  

& trellising:    to short spurs on permanent  

  cordons  
  

grape yelds:     55 hl/ha  
  

n° of bottles: 7.000  
  

picking             by hand from mid-September  

 onwards 
  

fermentation 

& maceration:  in temperature controlled stainless                           

                         steel vats 
  

ageing:            12 months in French oak barrels 

 (3/5 hl), 
  

pre-release:       bottled wines rest 12 months in 

our  cellars 

  
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  
  

Comment 

Intens ruby red with light garnet nuances. Neat 

perfumes of fruit with cherry scents . 

Balanced and pleasant taste enhancing the 

organoleptic scents in an easy and harmonious 

way. 


